
LA TOURNÉE D’ÉTÉ 
NICOLAS

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.
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TOUR DU MONDE DES 
SPIRITUEUX ET DE LA BIÈRE2

 NOS VINS ET CHAMPAGNES 
 DE FRANCE 		 1

Retrouvez la tournée de l’été de Nicolas avec un 
voyage en France avec nos vins et champagnes 
mais aussi autour du monde avec nos spiritueux 

et nos bières.

 Découvrez tout du long de notre dépliant 
numérique des suggestions de cocktails qui 

accompagneront au mieux votre été ! 



 NOS VINS ET CHAMPAGNES 
 DE FRANCE 		 1



BARON DE LESTAC - 
SIGNATURE

5€85
7€35

AOP MONTAGNE-SAINT-EMILION

CHÂTEAU CORBIN

14€30
15€90

AOP GRAVES

CHÂTEAU RAHOUL

2016

20€60

AOP PAUILLAC

RÉSERVE  
MOUTON CADET

2017 

29€70

2016

AOP BORDEAUX

2019

BORDEAUX



ROSÉ JOSÉPHINE

Pour 6 personnes : 
- 75 cl de vin rosé frais
- 45 cl d’eau gazeuse      
   fraîche
- 15 cl de crème de fraise 
   des bois (liqueur)
- 3 cuillères à café de sirop 
   de violette
- glace pilée

©
 vigneronsdubrulhois



SUD OUEST 

AOP SAINT-MONT

BÉRET NOIR

2019

7€80
8€70

IGP DES COTES DE GASCOGNE

PETITES RÉCOLTES 
- BLANC MOELLEUX 

- PETIT MANSENG 

5€95

2021

AOP COTES DE DURAS

LES VIGNERONS 
DE BERTICOT - CUVÉE 

PREMIÈRE - SAUVIGNON

2021 

8€25
9€20

IGP COMTE-TOLOSAN

PETITES RÉCOLTES 
- ROSÉ - SYRAH ET 

MALBEC

2020

4€505€95



SANGRIA BLANCHE

Pour 6 personnes : 
- 1 bouteille de vin blanc 
   type pinot 
- 2 pêches blanches 
- 2 pêches jaunes 
- 2 citrons verts 
- 50 cl de limonade 
   artisanale
- glaçons

©
 cocktails-road



IGP PAYS D’OC

MERLOT DE NOVI

7€90
8€80

IGP PAYS D’HERAULT

LE LOUP DANS LA 
BERGERIE

2021

11€
12€30

IGP PAYS D’HERAULT

PLUME - 
SYRAH & GRENACHE

2021 

7€10
7€90

2019

IGP COMTE-TOLOSAN

PETITES RÉCOLTES - 
ROUGE - CABERNET-

SAUVIGNON ET MERLOT

5€95

2020

LANGUEDOC



IGP PAYS D’HERAULT

PLUME - 
CHARDONNAY

7€10
7€90

AOP CABARDES

CHÂTEAU 
DE PENNAUTIER

2021 

9€60
10€70

2021

IGP COTEAUX-DE-PEYRIAC

PETITES RÉCOLTES - 
BLANC SEC - CHARDON-

NAY ET MARSANNE

5€95

2020

IGP PAYS D’OC

GRIS DE GRIS - 
RÉSERVE SPÉCIALE - 
GÉRARD BERTRAND

2021

8€90

SOIT 45€35 LES 6 
BOUTEILLES

-15% 
sur les 6 bouteilles



-25% DU 8 AU 10 JUILLET

8€10
10€80

IGP PAYS D’HERAULT
GRIS BLANC 

- GÉRARD 
BERTRAND

2021



TINTO VERANO

Pour 4 personnes : 
- 1 litre de vin rouge plutôt 
   doux
- 1 litre de limonade 
   artisanale
- les zestes d’un citron 
   entier 
- des glaçons

©
 guiderecettes



AOP CÔTES DE PROVENCE

MASFLEUREY

9€60
10€70

2021

AOP CÔTES DE PROVENCE

360 DE CAVALIER

2020

10€60
11€80

PROVENCE

14€20
15€80



AOP COTES DE PROVENCE

WHISPERING 
ANGEL - CAVES 

D’ESCLANS

44€10
49€

2021

AOP COTES DE PROVENCE

GRAND CAVALIER - 
CHÂTEAU CAVALIER

2021

16€95
18€95

AOP BANDOL

DOMAINE 
DE L’OLIVETTE

2020 

15€45
17€20

AOP COTES DE PROVENCE

BY OTT

2021 

17€90
19€90

BON PLAN



COCKTAIL VELOURS

Pour 2 personnes :
- 8 cl de vin blanc type 
chardonnay
- 4 cl de Cointreau
- 8 cl de jus de fraise ou  
purée
- Glaçons

ST FLO

AOP CORSE

A CASETTA



AOP PATRIMONIO

CLOS SANTINI - 
FRAGASSO

15€20
16€90

AOP PATRIMONIO

CLOS SANTINI - 
FRAGASSO

2021 

15€75
17€50

2021

IGP ILE DE BEAUTE

ST FLO

2020

AOP CORSE

A CASETTA

2021

9€60
10€70

CORSE 

6€90
7€70



QUEEN CHARLOTTE

Pour 1 personne :
- Grenadine : 3 cl
- Soda au citron vert : 1 cl
- Vin rouge : 6 cl

©
punchdrink



28€80
32€

AOP CHAMPAGNE
MALARD - 

PREMIER CRU

AOP CHAMPAGNE

HEIDSIECK & 
CO MONOPOLE - 

SILVER TOP

33€75
37€50

14€35
15€95

AOP CREMANT DE BOURGOGNE
CRÉMANT DE 

BOURGOGNE -
 PATRIARCHE

PROSECCO DOC TREVISO - ITALIE

CONTARINI

7€90
8€80

10€60
11€80



38€25
42€50

AOP CHAMPAGNE

POMMERY - SILVER

AOP CHAMPAGNE

POMMERY - 
SILVER ROSE

AOP CHAMPAGNE

DEMOISELLE - 
TÊTE DE CUVÉE 

- BRUT

84€

AOP CHAMPAGNE

LAURENT PERRIER - 
CUVÉE ROSÉ

D
IS

PO
NI

BL
E

29€99

41€85
46€50



Pour célébrer son bicentenaire, la Maison Nicolas lance une cuvée d’exception, dans la plus pure tradition 
des champagnes grand cru Blanc de blancs. Une bouteille que l’on offre à un amateur de champagne ou 
de grands vins blancs, mais aussi à un amateur de gastronomie. C’est un champagne qui peut tout à fait 
vivre seul à l’apéritif, mais sa complexité lui permet d’accompagner un ris de veau, un joli poisson en sauce 

ou un repas de fête. C’est un champagne de moment privilégié. 

NICOLAS
BLANC DE BLANCS
GRAND CRU 2002

AOP CHAMPAGNE | EXTRA BRUT | MILLÉSIME 2002 | 12° | 75 CL

100€
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CAMPARI SPRITZ
C’est en 1860 à Milan que Gaspare Campari élabora la fameuse et complexe recette du Campari : une infusion 
de plus de 25 herbes amères, plantes aromatiques et fruits dans de l’alcool neutre auquel on ajoute de l’eau 
et du sucre. Cette recette, inchangée au fil des années, reste un secret connu uniquement par une poignée de 
personnes chargées de sa production. Sa couleur rouge vif est reconnaissable entre toutes et son goût amer 
est plus que caractéristique. Aujourd’hui, le Campari sert de base à de nombreux cocktails dont certains sont 

devenus célèbres, tels que le Spritz ou encore l’Americano. 

3 volumes de Prosecco 
2 volumes de Campari
1 trait d’eau pétillante

1 rondelle d’orange

1 – Remplisser un grand verre de glaçons
2 – Verser 3 volumes de Prosecco, 2 volumes de Campari et un 

trait d’eau pétillante
3 – Ajouter une tranche d’orange, et dégustez !



RETROUVEZ TOUS NOS COCKTAILS DE L’ÉTÉ AVEC LA MARQUE 
CAMPARI SUR NOTRE SITE COCKTAILS.NICOLAS.COM



LEMON DROP
Le Limoncino de la maison Bottega est un «limoncello», une liqueur italienne traditionnelle, qui date de la fin du 
XIXe siècle. Il est produit à partir d’une infusion d’écorces de citron «Femminello». Ce dernier est très répandu en 
Italie et est caractérisé par une peau au grain fin et par ses huiles essentielles de haute qualité. Cette variété 
de citron est appelée «Femminello» en raison de la fertilité de la plante, qui fleurit toute l’année. Les citrons sont 
cultivés naturellement et cueillis au maximum de leur maturité, lavés et pelés à la main, en enlevant la partie 

blanche (amère) et en ne gardant que la peau jaune qui est riche en huiles essentielles.

 

4cl de vodka
2 cl de triple sec 

(Cointreau)
2 cl de limoncello

2 cl de jus de citron frais
1 cl de sirop de sucre

1 – Verser tous les ingrédients dans le shaker
2 – Ajouter-y les glaçons 

3 – Server le tout dans un verre et dégustez !



28€80
32€

CACHACA - BRESIL

CACHACA - VELHO 
BARREIRO

100 CL - 39°

38€40
42€70

VODKA - FRANCE

PYLA

70 CL - 40°

30€50
33€90

RHUM - AOP MARTINIQUE

DILLON - RHUM 
BLANC AGRICOLE 

MARTINIQUE

70 CL - 50°

41€30
45€90

GIN - ECOSSE

HENDRICK’S

70 CL - 41°

BON PLAN



CAÏPIRINHA
La Cachaça est LA boisson nationale du Brésil, extrêmement appréciée de par son arôme délicat qui lui est 
conféré grâce à une méthode de distillation unique, qui exalte son goût. Sur les plages de Rio, ou dans les 
barrios de Sao Paolo, elle se déguste à toutes les heures de la journée. Elle représente l’esprit authentique et 

chaleureux de la canne à sucre. Cet alcool est l’ingrédient principal de la célèbre Caipirinha.

des rondelles de 
citron vert

3 cuillères à café de 
sucre de canne
5 cl de Cachaça

glace pilée

1 – Couper les citrons
2 – Verser le sucre sur les citrons, écraser le tout

3 – Ajouter la cachaça, la glace pilée et servir



16€15
17€95



28€80
32€

RHUM - AOP MARTINIQUE

TROIS RIVIÈRES 
- RHUM BLANC 

AGRICOLE

70 CL - 50°

16€
18€90

APERITIF

APÉROL

70 CL - 12,5°

18€90
21€

LIQUEUR

LIMONCINO - 
BOTTEGA

50 CL - 30°

*Légendaire depuis 1824

50€40
56€



PORN STAR MARTINI
Vodka Pyla est conçue par la famille Bernard. Distillateur depuis 1928, cette famille bordelaise se développe 
dans le monde des vins et spiritueux depuis 4 générations. Vodka Pyla des Vignes, distillée à base de raisin rend 
hommage aux vignobles Bordelais. Elle est pure et soyeuse et est produite dans une approche d’éco-concep-
tion : - Utilisation de la part des raisin inutilisée par les viticulteurs - Raisin issu des vignobles bordelais : circuit 

court - Packaging éco-conçu : bouteille, étiquette recyclés, bouchon biosourcé

5 cl de liqueur de 
passion (passoã)

2 cl de vodka 
2 cl de jus de citron vert

1 cl de sirop de vanille
1/2 fruit de la passion
1 shot de champagne

1 – Dans un shaker rempli de glaçons, verser tous les ingrédients
2 – Shaker, filtrer et verser dans une coupe Martini

3 – Server avec un shot de champagne à côté



PÉTROLETTE

33 CL - 5°

BIÈRE BLONDE

3€60

SAMUEL ADAMS

33 CL - 4,8°

3€60

BIÈRE BLONDEBIÈRE BLONDE

BUD

25 CL - 5°

0€99

OFFRE SPÉCIALE*
6 bouteilles achetées = - 5% 

12 bouteilles achetées = - 10%

OFFRE SPÉCIALE*
6 bouteilles achetées = - 5% 

12 bouteilles achetées = - 10%

OFFRE SPÉCIALE*
6 bouteilles achetées = - 5% 

12 bouteilles achetées = - 10%
* dans la limite des stocks disponibles



partout en 
Belgique



Découvrez la saga de la maison Nicolas sur notre site 
bicentenaire.com

Cliquez sur ce lien pour accéder à notre communiqué de presse 
spécial bicentenaire

1822 - 2022



NOTRE SAVOIR-FAIRE SE DÉGUSTE AVEC SAGESSE.

CHEZ 

THE BEER
SPECIALIST !

BLANCHES - BLONDES - AMBRÉES - BRUNES - SPÉCIALES

Rendez-vous dans nos magasins Nicolas Belgique :

Nicolas Bourse : Rue du Marché aux Poulets 63, 1000 Bruxelles - 
Téléphone : 02 512 52 63

Nicolas Liege : Rue du Pot d’Or 10a, 4000 Liège - 
Téléphone : 04 222 97 87

Nicolas Tongres : Rue des Tongres 54, 1040 Etterbeek - 
Téléphone : 02 733 73 39


